D1 end “CiuTtaTt verra”’

Nuestra experiencia completa, una seleccion de 11 pases
que constituyen un viaje por la gastronomia valenciana.

Embutidos de autor: Longaniza de Pascua, lomo embuchado de
caballo, cecina de oveja y sobrasada de figatell.

Sepia de playa y calabaza
Tiempo, territorio y temporada
La Gamba roja de Dénia
Secuencia de la anguila:
Canas y barro
Arroz allipebrat con limon en salazon
Guiso de cacao del collaret y pato azulon
Pato madurado en arroz
“Queso” de oveja al azafran
Chocolate blanco y citricos

La torrija

Pastisset

Menu

€L POBLET

RESTAURANTE

g;g g{‘g Armonia de vinos
(opcional)

195 €/ persona
10% IVA incluido

127 € [ persona
10% IVA incluido



D ] enu “TerriTOR1

Seleccion de 9 pases inspirados en la memoria gustativa
desde la perspectiva del territorio

Embutidos de autor: Longaniza de Pascua,
lomo embuchado de caballo y sobrasada de figatell

Sepia de playa y calabaza
Tiempo, territorio y temporada
Secuencia de la anguila:

Canas y barro
Arroz allipebrat con limon en salazon
Guiso de cacao del collaret y pato azulon
Pato madurado en arroz
Chocolate blanco y citricos

La torrija

Pastisset

Menu ‘ 165 € / persona
10% IVA incluido

€L POBLET

RESTAURANTE

&3 &3 Armonia de vinos ‘ 112 € / persona
(opcional) 10% IVA incluido



D] eNu Sereccidn

Posibilidad de elaborar un menu compuesto por:
Snacks, dos platos a elegir, un postre y petit fours

* Disponible en servicio de comida los jueves y viernes y en servicio de cenas los miércoles y jueves

Menu | 108 €/ persona
10% IVA incluido

D1 eNnu “Vegetariano”

Nuestra propuesta mas verde, celebra la autenticidad de la huerta
valenciana adaptando nuestros menus Territori y Ciutat Vella

* disponible bajo peticién al realizar la reserva

Menu 10 pases | 195 €/ persona

+127€ armonia de vinos (opcional)

165 € / persona
+112€ armonia de vinos (opcional)

Menu 8 pases

€L POBLET

RESTAURANTE

&3 &3

Le informamos de que los productos incluidos en el menu pueden contener alérgenos. Consulte a nuestro personal.



